Checkliste

 Pfarrfest
	
	Vorlauf / wer
	Anfrage
	Bestätigung
	Erledigt am

	Termin
	
	
	
	

	Uhrzeit
	
	
	
	

	Ort
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Pfarrheim reservieren
	
	
	
	

	Großes Zelt reservieren
	
	
	
	

	Grillpfanne Pfarrhaus reservieren
	
	
	
	

	Wurstschneider
	
	
	
	

	Gasflaschen auffüllen
	
	
	
	

	20 Bierzeltgarnituren bestellen
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Geldkassetten vorbreiten
	
	
	
	

	Bons erstellen bzw. besorgen
	
	
	
	

	Liste Wechselgeld
	
	
	
	

	Wechselgeld besorgen
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Bestellungen
	
	
	
	

	Getränke
	
	
	
	

	Essen
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Materialliste erstellen
	
	
	
	

	Einkaufsliste erstellen
	
	
	
	

	Dienstplan erstellen
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Info im Pfarrbrief
	
	
	
	

	Kuchenspenden erbitten
	
	
	
	

	Plakate erstellen 
	
	
	
	

	Preisliste f. Getränke u. Essen erstellen
	
	
	
	

	Preisliste f. Kaffee u. Kuchen erstellen
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Materialliste Pfarrfest
	
	Vorhanden
	Zu besorgen
	

	Allgemeinses
	
	
	
	

	Gr. Zelt
	
	
	
	

	20 Garnituren 
	
	
	
	

	Küchenzelt
	
	
	
	

	Tische f. Küchenzelt
	
	
	
	

	Teppich
	
	
	
	

	Schilder f. Kuchenpreise
	
	
	
	

	Schilder f. Getränkepreise
	
	
	
	

	Schilder f. Essen
	
	
	
	

	Bons Musikverein
	
	
	
	

	Bons f. Essen u. Getränke
	
	
	
	

	Dienstplan
	
	
	
	

	Plakate
	
	
	
	

	Rolle Tesakrepp
	
	
	
	

	Flaschenöffner u. Korkenzieher
	
	
	
	

	Schwarze Mülltüten
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Kaffeebar/Pfarrheim
	
	
	
	

	20 Päckch. Dosenmilch
	
	
	
	

	2 Pakete Würfelzucker
	
	
	
	

	8x250 gr Entkoffeinierter Kaffee
	
	
	
	

	Spültücher
	
	
	
	

	Abtrockentücher
	
	
	
	

	Flüssigspülmittel
	
	
	
	

	Geldkassette m. Wechselgeld
	
	
	
	

	60 Pappteller f. Kuchen
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Suppentheke
	
	
	
	

	9 Backhausbrote á 45 Scheiben
	
	
	
	

	65 Ltr. Erbsensuppe (DPSG)
	
	
	
	

	70 Würstchen
	
	
	
	

	130 Suppenteller
	
	
	
	

	130 Löffel 
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Getränketheke
	
	
	
	

	23 Kasten Bier (0,33)
	
	
	
	

	7 Ka. Apfelwein (0,2)
	
	
	
	

	16 Ka. Cola (0,2)
	
	
	
	

	16 Ka. Fanta (0,2)
	
	
	
	

	3 Ka. Sprite (0,2)
	
	
	
	

	17 Ka. Wasser (0,2)
	
	
	
	

	6 Ka Wein halbtrocken
	
	
	
	

	6 Ka. Wein lieblich 
	
	
	
	

	5 Ka. Cola-Bier
	
	
	
	

	Strohhalme
	
	
	
	

	4 Kästchen Kräuterschnaps 
	
	
	
	

	4 Kästchen Likör
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Küchenzelt
	
	
	
	

	Friteuse m. 2 Becken (Metzger)
	
	
	
	

	Wurstschneider (Metzger)
	
	
	
	

	Grillpfanne (Metzger)
	
	
	
	

	Grillpfanne (Pfarrhaus)
	
	
	
	

	2 Gasflaschen (Pfarrhaus)
	
	
	
	

	1 Dose Currypulver z. Streuen (Metzger)
	
	
	
	

	Salz
	
	
	
	

	Salzstreuer
	
	
	
	

	400-500 Servietten
	
	
	
	

	500 Pommesschälchen (9x14x3)
	
	
	
	

	500 Pommesgäbelchen
	
	
	
	

	400 flache Schalen f. Currywurst u. Pommes (13x18x3)
	
	
	
	

	200 flache Teller f. Bratwurst
	
	
	
	

	350 Messer
	
	
	
	

	350 Gabeln
	
	
	
	

	3 gr. Plastikschüsseln
	
	
	
	

	Gr. Grill-Löffel
	
	
	
	

	Kleinere Messer
	
	
	
	

	Grillgabeln
	
	
	
	

	Wender
	
	
	
	

	8 Rollen Küchenkrepp
	
	
	
	

	2 gr. Rollen Alufolie
	
	
	
	

	2 Holzzangen
	
	
	
	

	Topfreiniger
	
	
	
	

	180 Weißwürste (Metzger)
	
	
	
	

	150 Steaks (Metzger)
	
	
	
	

	6 Kartons Pommes Frites
	
	
	
	

	3x Fett
	
	
	
	

	3x Curryketchup
	
	
	
	

	2x Tomatenketschup
	
	
	
	

	2gr. Tuben Senf
	
	
	
	

	2 gr.Tuben Mayonaise
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